
E N T R É E S  À  P A R T A G E R  O U  P A S
CARPACCIO DE BETTERAVE 7 €

PÂTÉ EN CROÛTE « MAISON BOLARD » 12 €

GRAVLAX DE BŒUF 13 €
h u i l e  v i e r g e

OS À MOELLE DE LA BOUCHERIE BELLO 13 €

CÔTE DE BŒUF 75 €
1  k g  a v e c  o s  /  s a u c e  d u  m o m e n t

p o m m e s  m i t r a i l l e  a u x  h e r b e s

p o u r  d e u x …  o u  p o u r  u n  b o n  m o r f a l

p o u r  3  v i a n d a r d s  o u  4  m o i n e a u x  !

c ô t e  d e  b œ u f  /  é p a u l e  d e  c o c h o n  /  b u r g e r  d u  c h e f

o s  à  m o e l l e  /  p o m m e s  m i t r a i l l e  a u x  h e r b e s

V I A N D E S  À  P A R T A G E R

D E S S E R T S
BRIOCHE PERDUE 9 €

CRÈME BRÛLÉE VANILLE 8 € / GÉNÉPI 9 €

FROMAGE DU MOMENT  7 €

j u s  à  b a s e  d e  f o n d  d e  v e a u  l i é .
l a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  c o n s u l t a b l e  s u r  d e m a n d e .

O r i g i n i e  d e s  v i a n d e s  à  l ’ e n t r é e  
p r i x  T T C ,  s e r v i c e  c o m p r i s .

C A R T E  M I D I  E T  S O I R ,  7  J O U R S  /  7  

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 19 €
j a m b o n  b l a n c  t r u f f é

v e r s i o n  v é g é  s a n s  j a m b o n

s u p p l é m e n t  b u r r a t a  c r é m e u s e  + 4 , 5 0  €

TATAKI DE THON 21 €
h u i l e  v i e r g e  

p é t a l e s  d e  c a r o t t e s  e t  n a v e t s  e n  v i n a i g r e t t e  

BURGER DU CHEF 19,50 €
s t e a k  h a c h é  d e  b œ u f  /  t o m a t e  /  c o r n i c h o n s

o i g n o n s  f r i t s  /  b a c o n  /  s a u c e  c h e d d a r  g o u r m a n d e

p o m m e s  m i t r a i l l e  a u x  h e r b e s

s u p p l é m e n t  d o u b l e  s t e a k  + 4 , 5 0  €

P L A T S
LA COCOTTE DE CHEZ RAPHAËL 21 €

TOMAHAWK DE BŒUF DE GALICE 97 €

é p a u l e  d e  c o c h o n  c o n f i t e  7  h e u r e s

p o m m e s  m i t r a i l l e  /  s a u c e  m o u t a r d e

n u t e l l a  o u  c a r a m e l  a u  b e u r r e  s a l é  /  c h a n t i l l y  m a i s o n

PLANCHE DES CARNIVORES 127 €

i m b i b é  a u  s i r o p  d ’ a g r u m e s  /  c h a n t i l l y  m a i s o n

BABA AU RHUM 8 €

p i n t a d e  /  m o r i l l e s  /  c h a m p i g n o n s

f e t a  /  p i g n o n s  d e  p i n  /  c i t r o n  v e r t

PIÈCE À GRILLER DU MOMENT
p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  /  s a u c e  d u  m o m e n t

2 0 0  g  1 9 , 5 0  €  /  4 0 0  g  3 9  €  /  6 0 0  g  5 8 , 5 0  €

s a u c e  d u  m o m e n t  /  p o m m e s  m i t r a i l l e  a u x  h e r b e s


	CARTE MIDI ET SOIR, 7 JOURS / 7
	ENTRÉES À PARTAGER OU PAS
	GRAVLAX DE BŒUF 13 €
	CARPACCIO DE BETTERAVE 7 €
	huile vierge
	feta / pignons de pin / citron vert

	OS À MOELLE DE LA BOUCHERIE BELLO 13 €
	PÂTÉ EN CROÛTE « MAISON BOLARD » 12 €
	pintade / morilles / champignons


	PLATS
	LA COCOTTE DE CHEZ RAPHAËL 21 €
	épaule de cochon confite 7 heures
	pommes mitraille / sauce moutarde

	RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 19 €
	jambon blanc truffé
	version végé sans jambon
	supplément burrata crémeuse +4,50 €

	BURGER DU CHEF 19,50 €
	TATAKI DE THON 21 €
	steak haché de bœuf / tomate / cornichons
	oignons frits / bacon / sauce cheddar gourmande
	pommes mitraille aux herbes
	supplément double steak +4,50 €
	huile vierge
	pétales de carottes et navets en vinaigrette


	VIANDES À PARTAGER
	CÔTE DE BŒUF 75 €
	PIÈCE À GRILLER DU MOMENT
	1 kg avec os / sauce du moment
	pommes mitraille aux herbes
	pour deux… ou pour un bon morfal
	purée de pommes de terre / sauce du moment
	200 g 19,50 € / 400 g 39 € / 600 g 58,50 €

	PLANCHE DES CARNIVORES 127 €
	pour 3 viandards ou 4 moineaux !
	côte de bœuf / épaule de cochon / burger du chef
	os à moelle / pommes mitraille aux herbes

	TOMAHAWK DE BŒUF DE GALICE 97 €
	sauce du moment / pommes mitraille aux herbes


	DESSERTS
	FROMAGE DU MOMENT  7 €
	BRIOCHE PERDUE 9 €
	nutella ou caramel au beurre salé / chantilly maison

	CRÈME BRÛLÉE VANILLE 8 € / GÉNÉPI 9 €
	BABA AU RHUM 8 €
	imbibé au sirop d’agrumes / chantilly maison



