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SALADE DU CHEF 18€ CARPACCIO DE BOEUF A L'ITALIENNE 12 €
COMPOSITION SELON L'HUMEUR DU JOUR TOMATES CONFITES, PARMESAN, PISTOU, PIGNONS DE PINS
0S A MOELLE 13 € PATE EN CROOTE MAISON BOLARD 12 €

PINTADE, MORILLE, CHAMPIGNONS

PLATS

BURGER DU CHEF 19,5 € RIGATONI AU PEST0 19 €
STEACK HACHE DE BOEUF JAMBON CRU, PARMESAN, PIGNONS DE PIN
MAYONNAISE, TOMATE, CORNICHON, CHEDDAR, OIGNONS SUPPLEMENT BURATTA CREMEUSE + 4.5€
FRITS, BACON 5
POMMES MITRAILLES AU PAPRIKA FUME VERSION VEGE SANS JAMBON
TARTARE DE BOEUF PREPARE TARTARE DE SAUMON 21€
CLASSIQUE (1506 = 19,5 € / CARNIVORE (3006) = 38€ OIGNONS ROUGES, MANGUE, POMME GRANNY SMITH,
POMMES MITRAILLES AU PAPRIKA FUME, SALADE TAGLIATELLES DE LEGUMES MARINES

POMMES MITRAILLES AU PAPRIKA FUME EN SUPPLEMENT 4¢

FEANDE & PARTAGER

COTE DE BOEUF 75 € PIECE A GRILLER DU MOMENT

1KG AVEC 0S, SAUCE DU MOMENT 2006 = 19,5 / 4006 = 39€ / 6006 =58,5€
POMMES DE TERRE MITRAILLES AU PAPRIKA FUME

POUR DEUX OU BIEN POUR UN BON MORFAL

PLANCHE DES CARNIVORES 127 €

POUR 3 VIANDARDS OU 4 MOINEAUX !
COTE DE BOEUF /TARTARE DE BEUF 1806 / BURGER DU CHEF / 0S A MOELLE / POMMES MITRAILLES AU PAPRIKA FUME

JEd LR

FROMAGE BRIOCHE PERDUE 9€
SAINT MARGELIN ENTIER 7€ NUTELLA OU GARAMEL BEURRE SALE / GHANTILLY MAISON
CREME BRULEE VANILLE 8€ DESSERT DU MOMENT 8€

OU AU GENEPI (+1€)

JUS A BASE DE FOND DE VEAU LIE.
LA LISTE DES ALLERGENES EST CONSULTABLE SUR DEMANDE.
PRIX TTC SERVICE INCLUS.
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	CARTE MIDI ET SOIR, 7 JOURS / 7
	ENTRÉES À PARTAGER OU PAS
	SALADE DU CHEF 18€
	CARPACCIO DE BOEUF A L’ITALIENNE  12 €
	tomates confites, parmesan, pistou, pignons de pins
	Composition selon l’humeur du jour

	OS À MOELLE 13 €
	PÂTÉ EN CROÛTE MAISON BOLARD 12 €
	pintade, morille, champignons


	PLATS
	BURGER DU CHEF 19,5 €
	Steack haché de boeuf
	mayonnaise, tomate, cornichon, cheddar, OIGNONS frits, bacon
	POMMES mitrailles au paprika fumé

	RIGATONI AU PESTO 19 €
	Jambon cru, parmesan, pignons de pin
	Supplément buratta crémeuse
	Version végé sans jambon

	TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ
	CLASSIQUE (150G) = 19,5 € / CARNIVORE (300G) = 38€
	pommes mitrailles au paprika fumé, salade


	TARTARE  DE SAUMON     21 €
	oignons rouges, mangue, pomme granny smith,
	tagliatelles  de légumes marinés
	Pommes mitrailles au paprika fumé en supplément 4€


	VIANDE A PARTAGER
	CÔTE DE BOEUF 75 €
	PIÈCE À GRILLER DU MOMENT
	1KG avec os, sauce DU MOMENT
	pommes de terre mitrailles au paprika fumé
	200g = 19,5 / 400g = 39€ / 600g =58,5€
	Pour deux ou bien pour un bon morfal

	PLANCHE DES CARNIVORES  127 €
	Pour 3 viandards ou 4 moineaux !!
	Côte de boeuf /tartare de bœuf 180g / Burger du chef / Os à moelle / pommes mitrailles au paprika fumé


	DESSERTS
	FROMAGE
	BRIOCHE PERDUE 9€
	Saint marcelin entier 7€
	nutella ou caramel beurre salé / chantilly maison

	CRÈME BRULÉE VANILLE   8€
	OU AU GÉNÉPI  (+1€)
	DESSERT DU MOMENT   8€
	+  4,5€



