
E N T R É E S  À  P A R T A G E R  O U  P A S
 CARPACCIO DE BOEUF A L’ITALIENNE  12 €

PÂTÉ EN CROÛTE MAISON BOLARD 12 €

 SALADE DU CHEF 18€
C o m p o s i t i o n  s e l o n  l ’ h u m e u r  d u  j o u r  

          OS À MOELLE 13 €

CÔTE DE BOEUF 75 €
1 K G  a v e c  o s ,  s a u c e  D U  M O M E N T

p o m m e s  d e  t e r r e  m i t r a i l l e s  a u  p a p r i k a  f u m é    

P o u r  3  v i a n d a r d s  o u  4  m o i n e a u x  ! !  

C ô t e  d e  b o e u f  / t a r t a r e  d e  b œ u f  1 8 0 g  /  B u r g e r  d u  c h e f  /  O s  à  m o e l l e  /  p o m m e s  m i t r a i l l e s  a u  p a p r i k a  f u m é

V I A N D E  A  P A R T A G E R  

D E S S E R T S
BRIOCHE PERDUE 9€

n u t e l l a  o u  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é  /  c h a n t i l l y  m a i s o n

CRÈME BRULÉE VANILLE   8€
OU AU GÉNÉPI  (+1€) 

FROMAGE
S a i n t  m a r c e l i n  e n t i e r  7 €

j u s  à  b a s e  d e  f o n d  d e  v e a u  l i é .
l a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  c o n s u l t a b l e  s u r  d e m a n d e .

p r i x  t t c  s e r v i c e  i n c l u s .

C A R T E  M I D I  E T  S O I R ,  7  J O U R S  /  7  

RIGATONI AU PESTO 19 €
J a m b o n  c r u ,  p a r m e s a n ,  p i g n o n s  d e  p i n  

     S u p p l é m e n t  b u r a t t a  c r é m e u s e         

 TARTARE  DE SAUMON     21 €
o i g n o n s  r o u g e s ,  m a n g u e ,  p o m m e  g r a n n y  s m i t h ,  

t a g l i a t e l l e s   d e  l é g u m e s  m a r i n é s

BURGER DU CHEF 19,5 €
S t e a c k  h a c h é  d e  b o e u f  

m a y o n n a i s e ,  t o m a t e ,  c o r n i c h o n ,  c h e d d a r ,  O I G N O N S

f r i t s ,  b a c o n

P O M M E S  m i t r a i l l e s  a u  p a p r i k a  f u m é  

P L A T S

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ  
CLASSIQUE (150G) = 19,5 € / CARNIVORE (300G) = 38€

 p o m m e s  m i t r a i l l e s  a u  p a p r i k a  f u m é ,  s a l a d e  

+  4,5€

P o m m e s  m i t r a i l l e s  a u  p a p r i k a  f u m é  e n  s u p p l é m e n t  4 €  

V e r s i o n  v é g é  s a n s  j a m b o n        

 PLANCHE DES CARNIVORES  127 €

P o u r  d e u x  o u  b i e n  p o u r  u n  b o n  m o r f a l  

DESSERT DU MOMENT   8€ 

p i n t a d e ,  m o r i l l e ,  c h a m p i g n o n s

t o m a t e s  c o n f i t e s ,  p a r m e s a n ,  p i s t o u ,  p i g n o n s  d e  p i n s  

PIÈCE À GRILLER DU MOMENT 
2 0 0 g  =  1 9 , 5  /  4 0 0 g  =  3 9 €  /  6 0 0 g  = 5 8 , 5 €
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